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	Дата
	Раздел, тема  урока
	 
Виды деятельности
	 
Задание (в дистанционной форме)

	Тема 1.2  Принципы организации кулинарного и кондитерского производства

	06.05.20
	Правила хранения и отпуска сырья.
	Прочтение учебного материала, выполнение работы в тетради, самостоятельная проверка
	Стр.52-читать
Записать в тетради определение: Режим хранения
Перечислить тару, способ укладки, температуру и срок хранения для соблюдения режима хранения. 
Данные свести по примеру в таблицу.



	13.05.20
	Организация работы овощного цеха
	Прочтение учебного материала, просмотр видео –урока выполнение работы в тетради, самостоятельная проверка
	Просмотр видео –урока https://youtu.be/7izdW_WCowA
Стр.58- читать
Записать в тетради назначение овощного цеха.
Охарактеризовать линии овощного цеха.
Перечислите оснащенность оборудованием, инструментами и инвентарем на рабочем месте.

	20.05.20
	Организация работы мясного цеха
	Прочтение учебного материала, просмотр видео –урока выполнение работы в тетради, самостоятельная проверка
	Просмотр видео –урока https://youtu.be/7Sw2Qu1HPjA
Стр.64- читать
Записать в тетради  назначение мясного цеха.
Описать линии мясного цеха
Перечислите оснащенность оборудованием, инструментами и инвентарем на рабочем месте.


	27.05.20
	Организация работы птицегольевого цеха
	Прочтение учебного материала, выполнение работы в тетради, самостоятельная проверка
	Просмотр видео –урока  https://youtu.be/VZ8SqUSu3MQ
Стр.70- читать
[bookmark: _GoBack]Записать в тетради  назначение цеха.
Описать линии птицегольевого цеха
Перечислите оснащенность оборудованием, инструментами и инвентарем на рабочем месте.






